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Shaw, P.E. és munkatársai: F riss és fe ld o lg o z o tt  n a r a n c sle v e k  illő  a rom a  
k o m p o n en se in ek  ö ssz e h a so n lítá sa  sp e c iá lis  g ő z té r  a n a líz is  te c h n ik á v a l (Comparison 
of Volatile Flavor Components for Fresh and Processed Orange Juice by Headspace 
Analysis Techniques)
Proceedings of the XX IFU Symposium (1990) pp 127-137

A szerzők gázkromatográfiás speciális gőztér analízist alkalmaztak friss ananász 
és narancslevek 20 féle illő aroma komponensének a mennyiségi meghatározásához. A 
gázkromatográf PERKIN ELMER 8500 típusú, amely speciális HS-6 gőztér 
mintavevővel és 0,53 mm x 30,0 m polietilén-glikol kapilláris kolonnával volt ellátva. 
Mennyiségileg meghatároztak négyféle aldehid terpén komponenst. Minden egyes 
komponens középértékét és érték tartományát friss narancslében lett állapították meg. 
A továbbiakban feldolgozott narancsleveket analizáltak és ugyanazt a 20 féle illő 
komponenst határozták meg. A következő termékeket tanulmányozták: nem 
pasztőrözött levek (friss "kicsavart"), pasztőrözött levek nem koncentrátumból, 
koncentrátumból előállított lé, amely üvegbe, flexibilis kartonba, többrétegű flexibilis 
aszeptikus csomagolóanyagba és ón konzervdobozba volt csomagolva. Hűtött 
koncentrált és aszeptikusán csomagolt konzervált leveket, valamint aszeptikusán 
csomagolt 10 % narancslé italt is analizáltak. A kvantitatív analitikai eredmények azt 
mutatták, hogy azon termékek, amelyeket úgy tartanak, mint a legaromásabbak (nem 
pasztórözöttek és a pasztőrözött nem koncentrátumból) ugyanannyi illő komponens 
mennyiséggel rendelkeznek, mint a friss narancslé. A kevésbé aromás termékeknek 
tartott konzerv narancslé és a 10 %-os narancsital a legkevesebb illő komponens 
mennyiséggel rendelkezik. Számos termék relatíve magas gyümölcshéj olaj komponens 
tartalommal is bír.

A tanulmány szerzői kifejlesztettek egy olyan módszert, amelynek a révén a 
feldolgozott narancslé termékek összetételét monitorozni lehet annak érdekében, hogy 
biztosítsák a fogyasztó számára a végtermék optimális aroma mennyiségét.

Komáromy A.-né (Budapest)

Kicinski, H.G.: N ö v én y v éd ő szerek  és m e ta b o lit ja i so k fé le  m a r a d é k a in a k  
a n a litik á ja  v ízm in tá k b a n  H P L C  és D io d a -A rra y  é r z é k e lő  a lk a lm a z á sá v a l (Multi- 
Residue-Analytik von Pflanzenschutzmitteln und Metaboliten in Wasserproben mittels 
HPLC und Dioden-Array Detektion)
Lebensmittel- und Biotechnologie 7 (1990) 4, 149-164

Az ivóvizek szennyeződéseit az 1989. évtől a német ivóvízrendelet előírásainak 
megfelelően vizsgálni kell. A még megengedhető határértékek kis koncentrációjára és 
a hatóanyagok sokféleségére tekintettel szelektív dúsító és igen érzékeny eljárást kellett 
kidolgozni.

3 2 3



Táplálkozásunk a növényekre alapozott, amelyeket mintegy 100 ezer betegség 
(vírusok, baktériumok, gombák, algák) és közel 10 ezer rovarfaj fenyeget és a 
termesztés során kb. 30 ezer gyomnövénnyel kell küzdenünk. A veszteség a 
terméshozam l/3át is kiteheti. Ebből következően 500-600 kémiai védekezőszerrel 
lehet számolnunk. Alkalmazásuk a talaj, a víz, a levegő, vagyis a környezet 
szennyeződésére vezet. Az említett rendelet a vizekben az egyes szerekre 0,1 /xg/1 
szennyeződést enged meg.

A szerző kiemelten a gyomirtók vizsgálatával foglalkozik szilárdfázisú extrakciós 
szerekkel, HPLC-vel és UV/VIS Dióda-Array érzékelővel. A triazin hatóanyagok és 
metabolitjai áttörési görbéinek értékelését részletesen tárgyalja.

Szarvas T. (Budapest)

Io n k r o m a to g r á fia  (Ionenchromatographie)
Lebensmittel- und Biotechnologie 7 (1990) 4, 174-175

A nagynyomású folyadékkromatográfia 4 eljárást alkalmaz az ionok
kimutatására:
1. Ionkromatográfia (HPLC: High Performance Ion Chromatography) Kiskapacitású 

ioncserélőt (rövid retenciós idővel) alkalmaz és hígított elektrolittal eluál. A 
tiszta ioncsere mellett adszorpciós hatás és az ún. Donnan-jelenség is fellép.

1.1. Többoszlopos kromatográfía (EMC: Eluant Modification Chromatography) A 
másik, kémiailag előkészített oszlopon a vezetőképességet jelentősen redukálják 
(Membransuppresor), vagy az ionokat az elválasztó oszlop után derivatizálják 
(post column reaction).

1.2. Egyoszlopos kromatográfía (SCI: Single Column Ion Chromatography) Relatív 
csekély saját vezetőképességű (pl. KH-ftalát) eluenst használnak. Az érzékelő 
zaja ugyan rontja az érzékenységet, de a termosztálás és újabb elektródok 
segítségével a ppb-tartományban is lehet jó eredményeket elérni.

2. Ionpár-kromatográfia (RPIPC: Reversed Phase Ion Pair Chromatography, ill. 
MPIC: Phase Ion Chromatography) Az alapot az ionvisszaszorítás adja az eluens 
pH-értékének beállításával. Továbbfejlesztés: az eluenshez alkil-ammóniumsót 
vagy szulfonsavat adva az ionos mintakomponenssel interakciós mechanizmus jön 
létre.

3. Ionkizárásos kromatográfía (HPICE: High Performance Ion Chromatography 
Exclusion) Különböző porozitású, nagykapacitású szulfonált kationcserélővei a 
Donnan-jelenség, a térbeli kapcsolódás és az adszorpció hatását használják ki.

4. Közvetett fotometriás kromatográfía (IPC: Indirekt Photometric
Chromatography) Nagykapacitású ioncserélő gyantát UV-aktív elektrolittal 
eluensben egyenlít ki és UV-érzékelóvel relatív nagy alapabszorpciót mér.

Szarvas T. (Budapest)
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Blunk, И. C., Steinhart, Н.: F o sz fo lip id e k  sz ep a rá lá sa  e ld o b h a tó  sz ilik a g é l  
e x tr a k c ió s  k o lo n n á v a l sz a rv a sm a rh a  izo m szö v etek b ő l (Separation of phospholipids 
in bovin tissue with disposable silica gel extraction columns)
Z. Lebensm. Unters. Forsch., 190 (1990) 2, 123-125

A szerzők egyszerű és elegáns módszert fejlesztettek ki eldobható szilikagél 
extrakciós kolonna alkalmazásával foszfolipidek egyéb lipidektól való elválasztására 
szarvasmarha izomszövetből.

Az eljárás menete a következő: Az összes lipidet négyszer extrahálják diklór-me- 
tán—metanollal (2:1). Az extrakt centrifugálása után egyesített, majd bekoncentrált 
felülúszóból a foszfolipid frakciót az előzőleg 5 ml hexánnal és 5 ml vízzel telített 
diklór-metánnal kezelt szilikagél extrakciós kolonnán választják szét. Az oszlopra vitt 
mintát 2 ml vízzel telített diklór-metánnal, majd 10 ml dietiléter—hexánnal (4:1) 
mossák, ezáltal az összes lipid - kivéve a foszfolipideket - az oszlopról eluálódik. 
Végül a foszfolipid frakciót 30 ml metanol—víz (98:2) eleggyel eluálják. 400 mg 
szilikagél oszlop 4 mg lipiddel terhelhető.

Ezzel az egyszerű módszerrel 10 mintát tudtak párhuzamosan tisztítani, kevesebb 
mint két óra alatt. A módszer reprodukálhatóságát és kinyerését modell hús 
rendszerekkel tanulmányozták, a tisztaságát modell rendszerrel és biológiai mintákkal 
ellenőrizték.

Sass М.-né (Budapest)

Long, A. R., Hsieh, L. C., Bello, A. C., Malbrough, M. S., Short, C. R., Barker, S. 
A.: M ó d sz er  a k ló ra m fen ik o l iz o lá lá sá r a  és fo ly a d é k k r o m a to g r á fiá s
m eg h a tá ro z á sá ra  te jb ő l (Method for the Isolation and Liquid Chromaatographic 
Determination of Chloramphenicol in Milk)
J. Agric, Food Chem., 38 (1990) 2, 427-429

A klóramfenikol alkalmas a tőgygyulladás kezelésére, ugyanakkor a tejbe kerülve 
rendszeres fogyasztása káros az egészségre. Ezért a szerzők módszert dolgoztak ki a 
klóramfenikol izolálására és folyadékkromatográfiás meghatározására.

A tejminták (0,5 ml) szilikagél oktadecil-szilil származékával (2 g) összekeverik, 
amellyel a kromatográfiás oszlopot megtöltik, amit hexánnal (8 ml), majd benzollal (8 
ml) mosnak. A klóramfenikol az ezt követő etil-acetátos (8 ml) mosás során eluálódik. 
A klóramfenikolt tartalmazó eluenst, amely zavaró anyagokat nem tartalmaz nagy 
nyomású folyadékkromatográffal (HPLC) analizálják, amelyhez UV detektor (278 nm, 
fotodiódasoros, a detektálhatóság 1,25 ng) csatlakozik. A vizsgált koncetrációk 
esetében (62,5; 125; 250; 500; 1000; 2000 ng/ml tej) a módszer a klóramfenikol 
mennyiségi meghatározására alkalmas, amit jól mutat a standard görbe linearitása 
(0,999 + 0,001), a visszanyerés átlaga (68,8±8,3 %), a módszer átlagos %-os hibája 
(11,6 + 6,9 %).
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