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NÖVÉNYI TARTÓSÍTÓIPARI TERMÉKEK

Jam
A Nagykőrösi Konzervgyár korszerű csomagolásban, műanyag pohárban 

szeder- és ribizli jamot hoz forgalomba. A jamek minőségi jellemzői kielégítik a 
vonatkozó szabvány előírásait. A csomagolási tiszta súly 200 g.

Gyümölcslevek, üdítőitalok
Megfelelő a minősége az Erdei Termék V. „Erdei gyümölcsé” üdítőitalának. 

A 250 ml, üvegbe töltött üdítőital szárazanyagtartalma 14,5 — 15,0 Ref %, 
összes savtartalma citromsavban 6,5-6,8 g/1, hamutartalma 0,25-0,28%.

Szörpök
A Szegedi Konzervgyár „Citromos” elnevezésű üdítőitalával bővitette 

a termékcsoport választékát. A világos narancssárga színű, savanykásan édes 
a közismert ízesített szörpökre (citrom- és narancsízű) jellemzően zamatos. 
Szárazanyagtartalma 68,0 Ref %, összes savtartalma citromsavban kifejezve 
13,2 g/1. A közepes minőségű termék minőségi szintje a forgalomban kevő 
ízesített szörpökkel azonos 0,45 1-es koronadugóval zárt palackba töltött.

Az Országos Szeszipari V. bemutatta „Sztár” elnevezésű új üdítőitalát. 
A Narancs narancssárga színű, finom eloszlású rostrészekkel. Kissé fátyolos, 
íze kellemes, narancsos, üdítőhatású. Vízben oldott szárazanyagtartalma min.
12,5 Ref %, összes cukortartalma max. 12,4%, pH értéke 3, széndioxidtartalma 
min. 4,0 g/1.

A citrom halvány sárga színű, opálos finom eloszlású ital. Összetétele a „Na­
rancs Sztárral” azonos, de széndioxidtartalma valamivel kevesebb, 3,8 g/1.

A Cola fényesre szűrt, barna színű, jellegzetes zamatú ital. Zamathatása a 
Coca-coláéhoz közel áll. Vízben oldott szárazanyagtartalma min. 9,8 Ref %, 
összes cukortartalma max. 9,7%. pH értéke 3X széndioxidtartalma min. 5,2 g/1. 
A bemutatott üdítőitalok választékbővítő jellegűek.

A Kecskeméti Konzervgyár Doypack rendszerű csomagolásban mutatta be 
befőttkészítményeit. A hegesztéssel zárt pilietilén-celofán laminát zacskó tet­
szetős színnyomású, tartalmazza az összes kötelező feliratokat. A zsacskóba 
forrón töltik a befőttet. Káliumszorbáttal tartósítjuk.

A gyártó 8 hetet szavatol a termék minőségéért. Tiszta súly 250-260 g, 
töltősúly 145 — 160 g. A felöntőlé szárazanyagtartalma 22 — 23 Ref %.

A vizsgált előminták 8 napos termosztálás alatt minőségi elváltozást nem 
szenvedtek.

Ételkonzervek
A Nagykőrösi Konzervgyár több új ételkonzervvel jelentkezett. A ,,zöld­

borsófőzelék sertésszelettel” 1/2-es fémdobozba töltött, világos, zöldes drapp színű 
sűrű mártásban zöldborsószemeket és szertésszeletet tartalmaz. A készítmény 
jó minőségű, magas élvezeti értékű. Tiszta súlya 400 g, a hús súlya min. 70 g. 
A doboz belül nincs lakkozva.

A ,, Vegyes zöldfőzelék sertésszelettel” az előbbivel közel azonos küllemű termék. 
Zöldborsón kívül aprított sárgarépát, karfiolt és petrezselymet tartalmaz.
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A készítmény jó minőségű, magas élvezeti értékű. Tiszta súlya 400 g, a sertéshús 
súlya min. 70 g.

A ,,Zöldbabfőzelék sertésszelettel” hígan folyó világos-drapp színű mártásban 
zsenge zöldhüvelyű habszeleteket, apró, fejletlen barna színű babszemeket és egy 
tetszetős sertéshússzeletet tartalmaz. A mártás kissé híg, a készítmény különben 
jó minőségű. Tiszta súlya 400 g, a sertéshús súlya min. 80 g.

Á ,,Kelkáposzta főzelék kolbásszal” 1/2-es dobozba töltött fűszerpaprikával 
színezett, mártásban kelkáposzta és burgonyaszeleteket, valamint karikára 
vágott kolbászt tartalmazó készítmény. A főzelék jellegzetes ízű, jól fűszerezett, 
a kolbász íze kifőtt, üres. A termék szaga túlfőtt kelkáposztára jellemző erős 
szagú. Állománya puha, túlfőtt. A közepes minőségi szintű készítmény. Tiszta 
súlya 400 g, a kolbász súlya min. 75 g.

A ,,Kelkáposztafőzelék marhapörkölttel” 1/2-es dobozba fűszerpaprikával 
sötétre színezett, hígan folyó lében elbarnult kelkáposzta és sárgás burgonya­
darabok, valamint kockára vágott marhahús van töltve. A készítmény láthatóan 
túlfőtt és elpuhult. A főzelék jól fűszerezett, de karamelles ízű. A marhahús 
jellege megfelelő. A kel és a burgonya elpuhult, a húsdarabok rostosak. Gyenge 
minőségű termék. Tiszta súlya 400 g, a marhahús súlya min. 55 g.

A ,,Burgonyafőzelék sertésszelettel” készítmény csomagolása azonos az előb­
biekkel. Világosdrapp, hígabb mártásban sárgásfehér burgonyakarikák, apróra 
vágott zöldpetrezselyem, majoránna, valamint rózsaszínű sertéshússzelet talál­
ható. A készítmény jól fűszerezett, megfelelő állományú. A jó minőségű termék 
tiszta súlya 400 g, a hús súlya min. 90 g.

A ,,Burgonyafőzelék kolbásszal” készítmény világosdrapp, sűrű mártásban, 
sárgásfehér burgonyakarikákat, apró zöldpetrezselyem és majoránna részeket, 
valamint sötétvörös kolbászkarikákat tartalmaz. A főzelék erősen füstös, a kol­
bász üres ízű. A megfelelő állományú, közepes minőségű készítmény tiszta súlya 
400 g, a hús súlya min. 95 g.

A ,,Juhhúsos kása” fűszerpaprikával színezett, sárga köleskását, zöldség­
darabkákat és birkahúskockákat tartalmaz. A készítmény minőségi szintjét 
rontja, hogy hántolatlan kölesszemek is előfordulnak benne. A közepes minő­
ségű juhhúsos kása ételkonzerv tiszta súlya 400 g, a hús súlya min. 60 g.

A ,,Párolt káposzta” 5/4-es üvegbe töltött, felül fehér zsírréteggel bevont, 
szeletelt vöröskáposzta. Szaga erős, a túlfőtt káposztára jellemző. Á káposzta 
kissé szecskázott. A közepes minőségű termék tiszta súlya 850 g, töltősúlya 600 g.

A Nagyatádi Konzervgyár 5/8-os üvegbe töltött választékbővítő terméket 
a ,,Magyaros gombapaprikás”-1 mutatta be. A készítmény világosbarna, egyen­
letesen szeletelt gombadarabokból áll, tartalmaz még párolt hagymaszeleteket 
s kissé foltos zöldpaprikát. A mártás felül fűszerpaprikával barnásrózsaszínre 
színezett fedőzsírt, alul fátyolos színtelen levet tartalmaz. A gombapaprikás 
zamata nem eléggé jellegzetes.

Hidegkonyhai készítmények
A Szövetkezetek Borsod megyei Értékesítő Központja hidegkonyhai ter­

mékeket gyárt. A Fűszeres szendvicskrém kellemesen fűszeres, kissé csípős, majo­
nézhoz és mustárhoz hasonló zamatú. 10 nap után csekély lékiválás tapasztal­
ható. Szárazanyagtartalma min. 24%, konyhasótartalma 1,5 —1,8%. A Gombás­
krém kellemesen fűszeres, gombás ízű. Szárazanyagtartalma min. 22,0%, konyha­
sótartalma 1,2-1,5%. A Franciasaláta alapkrém, kissé savanykás, majonézre 
jellemző ízű, gombás zamattal.

Szárazanyagtartalma min. 18,0%, konyhasótartalma 1,3-1,5%. A bemu­
tatott készítmények 150g-os polietilén fedéllel zárt polisztirol műanyagdobozba 
csomagolva kerülnek forgalomba. Hűtőtárolásra 7 nap jótállást vállal a gyártó, 
az új típusú hidegkonyhai készítményekért.
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ÉDESIPAR
A Magyar Édesipar több új gyártmányát mutatta be.
Barackvelős töltött cukorka. 25x15x5 mm nagyságú, legömbölyített végű, 

oldalt sima, két lapján kissé domború, selymesített burkú, barack ízzel töltött 
cukorka. A töltelék lágy, sima állagú. A cukorburok édes ízű, enyhén savanykás 
zamattal, a töltelék jellegzetes, kajszi zamatú, mesterséges zamatosítóval tör­
tént felerősítése azonban kiérezhető. Darabszáma 230 db/kg, töltelékhányada 
35%, a töltelék víztartalma 23-24%. 125 g tiszta súlyban hegesztéssel zárt 
polietilén tasakba van csomagolva.

Málnavelős töltött cukorka. Az előbbivel azonos alakú és csomagolású, 
málnavelővel töltött termék. Töltelékhányada 35 — 38%, a töltelék víztartalma 
25 — 27%. A cukorburok édes ízű, enyhén savanykás jelleggel, a tölteléken málna­
eszencia adagolása érezhető.

Epervelős töltött cukorka. Az előbbiekkel azonos alakú, felerészben sötét 
rózsaszínű, felerészben citromsárga színű cukorka. A töltelék színe sötétvörös. 
A töltelék sűrű, lekvárszerű, szamócamagot is tartalmaz. Töltelékhányada és a 
töltelék víztartalma azonos, a málnavelős cukorkával. Mindhárom cukorka 
nagy töltelékhányaddal készült, cukorburka nagyon vékony s tasakos csomagolás 
szállítás és kereskedelmi árukezelés közben nem védi meg a szemeket a nyomó- 
dástól, repedéstől. A szamócaízű (eperízű) cukorkákat sárga színezés helyett 
rózsaszínűben kéri a keresdedelem. A gyümölcszamat mesterséges zamatosítók- 
kal történő felerősítése erősen kiérezhető. A cukorkák élvezeti értékét nagy töl­
telékhányaduk jelentősen növeli. A megfelelő minőségi szintű cukorkák válasz­
tékbővítő jellegű készítmények.

l/1-es csokoládé. Az 1 kg-os tábla 3 ,5x6,0xl,5 cm nagyságú, téglás beosz­
tású. Felületük fényes, szürküléstől mentes. A csokoládé olvadékony, állaga 
azonban kissé homokos. Érzékszervi minősítésnél 88 pontszámot ért el. Zsír- 
tartalma 33-34,5%, szaharóztartalma 47-49%. A megfelelő élvezetiértékű 
csokoládé csomagolását és súlyegységét tekintve választékbővítő jellegű.

Mandulás tejcsokoládé. A 10 dkg-os tábla 15,0x6,0x1,0 cm nagyságú 
részekre osztott. Felülete fényes, a dúsitóként adagolt, hámozott mandulabelek 
a tábla lapján kidomborodnak, de csokoládéval borítottak. A kellemes tejcsoko­
ládé ízű, mandulás zamatú termék érzékszervi minősítéskor 92 pontszámot ért 
el. A dúsító mandula mennyisége 24-26%, a tejcsokoládé zsírtartalma 39 — 
41%, szaharóztartalma 35-36%, laktóztartalma 8,5 —9,5%.

Kókuszos tej csokoládé. A10dkg-os tábla beosztásának mérete 15,0x6,0x0,8 
cm. A világos tejcsokoládén a kókuszreszelék világosabb részecskéi átütnek. 
A tejcsokoládé állaga olvadékony, a dúsító kókuszreszelék szálas, rostos szer­
kezetű. A termék érzékszervi minősítéskor 90 pontszámot ért el. A tejcsokoládé 
zsírtartalma 38 — 40%, szaharóztartalma 35 — 36%. Az új csokoládé készítmé­
nyek élvezeti értéke megfelelő, minőségi szintjük közepes, választékbővítő jelle­
gűek.

Napsugár drazsé. Ovális alakú, egyenletes nagyságú, fehér világoszöld, 
citromsárga, narancssárga, piros színű, fényes felületű szemeket tartalmazó 
cukordrazsé. A bevonat jellegzetesen kemény, a korpusz könnyen átharapható, 
omlós cukorkatest. A korpusz ízesítése a bevonat színezésére utaló: citromos, 
barackos, ananász, narancs, málnaízű. Az érzékszervi minősítésnél 91 pont­
számot ért el. 100 g-onként hegesztéssel zárt, lakkozott celofánzacskóba csoma­
golt. Darabszáma 780 db/kg. Víztartalma 2,5 —3,0%.

Tavasz díszdoboz. Díszes kiállítású, ráhajtós fedelű, 30 db csokoládés desz- 
szertet tartalmazó doboz. A doboz műanyagfészkes. A doboz aljára helyezett 
hullámkartonpapír biztosítja a mozgásmentes csomagolást. A doboz fedelén 
rajz szemlélteti a választékot. A boboz tiszta súlya 250 g.
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