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A févarosban 1évé vendéglatdipari izemegységek rendszeres ellendrzése
maédot nyujt arra, hogy attekintsik annak jé vagy rosszirdnyu fejlédését,
rdmutassunk az esetleges hibdkra és 6rommel tdvozoljuk azokat a helyes
kezdeményezéseket, melyek a vendéglatast valoban vendéglatassa teszik.

Az alabbiakban a sor, pezsgd, udit6italok és roviditalok ellen6rzésének
tikrében kivanunk ramutatni a még ma is fennallé hianyossagokra, hibakra,
hogy ezek kikliszobdlésével el6segitsik a fejlédében 1év6 vendéglatdipar
munkajat.

Az a tény, hogy IV. osztdlyu kocsmakb6l ma mar szép szammal atala-
kitott kisvendéglé és biifé all a kdzonség rendelkezésére, bizonyos vonatko-
zasban megvaltoztatta a fogyasztott italok minem(iségét és a tomény italok
helyett a bor, sor és kiilonb6z6 dité italok felé billent a mérleg. Az ilyen
Gjonnan atalakitott kisvendéglék, bifék stb.-ben azonban alapveté hianyos-
sag hogy a vendéglatoipari szakemberek mar csak akkor szdlhatnak bele az
épités korilményeibe, amikor a terveken méar nem lehet valtoztatni, s igy
gyakran el6fordul, hogy a legkorszeribben felszerelt lGzemegységek sem
biztositjdk a higiéniai és elssorban tarolasi lehet6ségeket.

Az ellen6rzések alkalmaval szomord tényként allapitottuk meg, hogy
elsésorban az éjjeli reprezentativ mulatéhelyeken és kulféldieket vendég-
14t6 széallodakban igen sok kifogasolni valdt talalhatunk. Gyakori jelenség
pl. a pezsg6 és habzdbor helytelen — allitva torténé — tarolasa, sokszor +20
C fok hémérsékletet is meghaladé meleg helyiségben. Valdszin{, hogy a
helytelen tarolas volt az oka, hogy az elmult hetekben az Orszégos Idegen-
forgalmi Szalloda és Etterem V. kezelésében 1évé egyik nagy szallodank
raktaraban talalt kb. 300 tveg habzébort vontunk ki a forgalombél, mert
az aru megtort, zavaros, uledékes volt. Hasonlé eset allt fenn egy masik
ugyancsak a fenti vallalathoz tartozé szalléban is. Sajnalatos koériilmény az,
hogy nagy éttermeink, mulaté- és més szorakozéhelyeink &ruraktarozasra
szolgalé helyiségei igen szlikek és ez okozza azt, hogy a betarolt arut az uzlet
vezet6je nem tudja kell6 mddon forgatni; gyakran a frissebben érkezett
italféleség — mivel az foglalja el a raktarhelyiség kiils6 részét — hamarabb
keril a fogyasztéhoz, mint az esetleg hénapokkal el6bb beraktarozott.

Nyéari honapokban fordul elé, kiléndsen kisebb espressékban — ahol
elsésorban ma is a kavé és rovidital fogy nagyobb mennyiséghen — hogy a
sdrdepot-bol szallitott nem pasztérizalt commers sér a meleg, szlk raktarban
egy-két nap alatt megromlik. Ilyen esetben rendszerint élénk vita alakul ki
az ipar és kereskedelem kozott arra vonatkozélag, hogy kit terhel a felel6sség.
Biztositani kellene, hogy ilyen espressokban lehetéleg csak pasztérizalt
palackozott séroket arusitsanak, melyeknek eltarthatésagi ideje lényegesen
hosszabb még ilyen — egyébként helytelen — kdriilmények kézott is. Termé-
szetesen az els@sorban hordés sort arusitd tGzleteinkben is fenn all a romlas
veszélye. Gyakran a pince befogaddképessége nem biztositja, hogy az ugyan-
csak commers hordés sort hlivés helyen taroljak. Ma mar az Gjabban kiadott
rendelkezések folytdn a hordds sor utcan torténd taroldsa egyre ritkabb, bar
még ma is gyakran el6fordul, hogy a tarolds annak a haznak udvaréan torté-
nik, ahol az italbolt vagy étterem van. Az udvar hémérséklete gyakran a
+ 30 C fok hémérsékletet is meghaladja, s ez nagymértékben veszélyezteti
a sor mindségét, nem is szélva arrél, hogy a romlott arubél ered6 kar elsé-
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sorban az Uzlet vezet6jét vagy a Vallalatot terheli. Sziikséges megemliteni,
hogy bar ezen a vonalon komoly javulas észlelhet§, a sorapparatus rend-
szeres tisztitdsa is nagy mértékben hozzajarul a j6 min6ség biztositdsahoz.
A legaldbb kéthetenként torténd generélis tisztitdson kivil helyes, ha az
italméré az elsd, reggeli csapolas el6tt meleg, majd hideg vizzel az appara-
tust alaposan &tmossa.

Biztositaniuk kell a Vendéglatoipari Gzletek vezetéinek az udit6italok
valasztékat. Igényelnitk kell azt az ipartol — és figyelemmel kell kisérnitk
az aru lejérati idejét. 1tt jegyeznénk meg, hogy mig a séréknél az livegen
feltintetett datum a fejtés idejét jelzi, addig az Udit6italoknal a lejarati
idét tinteti fel az ipar. Kuléndsen valddi gylimdlcslevekb6l készult (termé-
szetes) Udit6italoknal kell az aru lejéarati idejét figyelni; természetesen ezeket
az italokat is hlivos helyen kell tartani.

Sajnos még ez ideig nem tudtuk elérni, hogy a vendéglatoipari vallalatok
lizemegységeiben a kiont6 Uvegeken megfelel6 legyen a feliras, tovabba az
Uvegek tisztak és gondosan kezeltek legyenek. Egy nemrégen tartott éjjeli
ellenérzés sordn pl. az Ettermi és Bufé V. kezelésében lévd osztalyon felili
arakkal &rusité éjjeli mulatéhelyen a Bonbon meggyet Cherry brandy
felirdsd, a Szatmari szilvat felirds nélkili, a Cabinet brandyt pedig konyak
felirdsos kiont6 lvegben tartottdk. Megjegyezzik, hogy nemcsak a felira-
sok helytelen és hidnyos volta, hanem az aru alacsony szeszioka, valamint
nagy mérték({ szennyezettsége is szilkségessé tette a szabalysértési eljaras
meginditasat. A Reprezentativ Vendéglatéipar egyik (zemegységében
viszont azt tapasztaltuk, hogy az iizlet vezet6je nem biztositotta a fogyaszt6-
kdzdnség részére a megfelelé valasztékot annak ellenére, hogy a pincében
"tarolt készletek erre modot nyujtottak volna.

Gyakran taldlkozunk azzal a jelenséggel, hogy probavasarlas atjan
megmintazott ital min6sége (szesztartalom) kifogasolt, mig az ugyanazon
kiont6lvegbhdl vett minta megfelelt a szabvanykovetelményeknek. A vissza-
élés abbdl ado6dik, hogy a frissen mosott poharakat nem boritjadk fejjel
lefelé, hanem azt talpara helyezve teszik a polcra. A poharban 6sszegylé
vizmennyiség biztositja, hogy bar jelzésig toltotték a poharakat, bizonyos
mennyiségl ital fennmaradjon az elszdmolasnal. Ezzel a modszerrel tehat
nemcsak mennyiségi, hanem min@ségi visszaélést is elkdvetett az italt
kimér6 személy.

Befejezésll pedig hangstlyoznunk kell, hogy az ellen6rzés munkajat
nagyban megkdnnyiti, ha az ellen6rzott izem vezetéje megérti az ellen-
Orzés céljat és fontossagat: nem bintet§ vadlét 1at a hatésagban, hanem a
szocialista allamrendszer segiteni akar6 jobbjat; az tzemnek és a hatésagnak
egyiutt kell dolgozni, egymést tdmogatni, segiteni a fejl6dés uUtemének
meggyorsitdsa céljabol. Ezt kell szem el6tt tartani az egyes vendéglatoipari
tizemegységek vezetdinek és megértéssel kell fogadni a jéakaratl figyelmez-
tetést, nem pedig modortalansaggal, illetve az ellenérzést gatlé koriilmények
el6idézésével.

Vendéglatoiparunk gyors és egyébként joiranyl fejlédése mellett,
mint a fentiekbél kitlinik, még béven akadnak hibak és visszaélések. A szoci-
alista vendéglatas egyik alapfeltétele, hogy ezeket a hibdkat miel6bb kik-
szoboljik, mert csak igy érhetjik el a fogyaszték6zonség megelégedését.





